
Bistecca di manzo

アンガス牛ザブトンの
ビステッカ(500g)

￥4,800
華やかな香りと風味豊かなチーズと合わせると、
いつもとは違う肉の旨味や
奥行きのある味わいを感じられます。

Angus Beef Bistecca (500g)

Carbona
ra rom

ana

￥2,200
濃密で奥深い香りが広がるトリュフの風味と、
アスパラのほのかな甘みを
濃厚でまろやかなソースで絡めて食べる一皿。
果実系の重すぎない白ワインと相性抜群です

Italian Truffle and Asparagus
Carbonara Romana

イタリア産トリュフとアスパラの
カルボナーラロマーナ

牛挽肉のハンバーグ
フォアグラのせロッシーニスタイル

￥2,500
フォアグラの香ばしさと、とろけるような食感が
ハンバーグのジューシーさと絶妙にマッチします
フランスの赤ワインと合わせると、
料理との一体感が生まれ、上品な余韻が広がります

Minced beef hamburger steak
Rossini style with foie gras

Hamburger alla Rossini


